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KW 14 Menu 1 Menu 2 (vegetarisch)
Montag Kibbelinge mit Krdautersauce (d,f) Gemiuse-Knusper-Nuggets (a,d,e,f) mit Krdutersauce
und Kartoffelpiiree (d d,f) und Kartoffelpiree (d
Pfirsichquark (d) Pfirsichquark (d)
Dienstag Sl CIICET)s (e,g).mnt Bczckwurst (3.11,15) Vegetarischer Gemuseeintopf (e,) und Weizenbrétchen
Und Weizenbrotchen
01.04.25
Zitronenpudding (d) Zitronenpudding (d)
Mittwoch Gebratenes Hiihnerbrustfilet mit Kdsesauce (d,f) Gemuse-Nudelauflauf (a,d,f) mit Bechamelsauce und
Erbsen-Gemiuse (d) Nudeln (a,d,f Kase Uberbacken
02.04.25 (@) 2
Frisches Obst Frisches Obst
Donnerstag Kohlrouladen (a,f,g) mit Kimmelsauce (d,f) glasierte Blumenkohl-Kdasemedaillons (a,d,f) mit Krauter-
Mohren (d,f) und Petersilienkartoffeln (d) Rahmsauce (d,f) und Petersilienkartoffeln (d)
03.04.25
Milchreis (d) mit Kirschen Milchreis (d) mit Kirschen
Zu allen Meniis steht lhnen eine Salatauswahl zur Verfiligung!
Zusatzstoffe: 1) mit Farbstoff, 2) mit Konservierungsstoff, 3) mit Antioxidationsmittel, 4) mit Geschmacksverstarker, 5) geschwefelt, 6) geschwarzt, 7) mit
Phosphat, 8) mit MilcheiweiR, 9) koffeinhaltig, 10) chininhaltig, 11) mit SGBungsmittel, 12) gewachst, 13) enthélt eine Phenylalininquelle, 14) mit Taurin, 15)
mit Nitritpdkelsalz
Allergene: a) Eier, b) Sesam, c) Soja, d) Milch, e) Sellerie, f) glutenhaltiges Getreide, g) Senf, h) Fisch, i) Erdnisse, j) Krebstiere, k) Nusse, I) Weichtiere, m)
Schwefeldioxid und Sulphit, n) Lupine




